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CATALOGUE
 - commerçants



Entier (≈ 1Kg) 250g 550g

Jambon Torchon Maison

Jambon Braisé

Jambon Sans Phosphate

Jambon Torchon - Romarin

Jambonneau à l’AncienneNoix Braisé
Petit jambon cuit et moulé sous pressionPetite noix de jambon cuit au fumoir à chaud  

(léger goût de fumée)

Jambon cuit au fumoir à chaud (léger goût de fumée)

Jambon blanc Cuit dans son jus (saumure sans phosphate)

Jambon blanc cuit dans son jus (moins de sel) Jambon blanc cuit dans son jus et 
 enrobé de pesto de romarin

LES JAMBONS
Aux trois p’tits cochons verts

Nos jambons et viandes froides sont sans barattage.

Entier (≈ 3Kg) 

* Minimum 3 unités

Jambon Moulé
Tranché & emballé (300g) *

Entier (≈ 5Kg)

Entier (≈ 4Kg) 
avec couenne Tranché & emballé (300g) *

Entier (≈ 3Kg) Tranché & emballé (300g) *

Entier (≈ 3Kg) Tranché & emballé (300g) *

Entier (≈ 3Kg) 
sans couenne

Jambon blanc cuit et moulé sous pression



Tranché & emballé (250g) *1 Morceaux (≈ 400g)

1 Morceau (≈ 300g)

Poitrine de porc confite

Poitrine de Dinde Poitrine Dinde - Tomates et Basilic

Bacon Fumé

Rôti de Porc à l’ail

Rillon de Porc

Poitrine de dinde cuite dans son jus et 
 légèrement rôti

Poitrine de dinde cuite dans son jus et légèrement  
rôti, enrobée de pesto aux tomates et basilic

Rôti de porc à l’ail cuit dans son jus et légèrement 
rôti

Bacon cuit au fumoir à chaud (léger goût de fumée)

Entier (≈ 4Kg)

LES VIANDES FROIDES
Aux trois p’tits cochons verts

Nos jambons et viandes froides sont sans barattage.

* Minimum 3 unités

Rôti de Boeuf

Rôti de Porc à l’ancienne

Entier (≈ 3Kg) 
Tranché & emballé (300g) *

Entier (≈ 3Kg) 
Tranché & emballé (300g) * Entier (≈ 3Kg)

Entier (≈ 4Kg)

Rôti de porc enrobé d’épices à l’ancienne et 
 cuit au four

Rôti de boeuf enrobé d’épices et cuit au four

Entier (≈ 3Kg) 
Tranché & emballé (300g) *



- Nature 

- Pistache 

- Foie Gras 

- Magret, Pommes & Foie Gras

Petit format 
(quart) 250g

Petit format 
(demi) 500gProduits

Pâté en Croûte

Crue 
congelée

- Pâté au poulet ....................................... oui non  
- Tourte aux Ris de Veau & Champignons ....... oui non    
- Tourtière de Bison ................................... oui oui 
- Tourtière de Canard ................................. oui oui 
- Tourtière de Cerf Rouge ........................... oui oui 
- Tourtière de Porc et Boeuf ....................... oui oui 
- Tourtière de Sanglier ................................ oui oui

Produits
Fraiche (F) 

ou congelée (C)

Tourtières 500g

LES TOURTIÈRES
Aux trois p’tits cochons verts

Minimum     
3 unités

Grand format 
Entier 3,5kg

* Minimum 3 unités

(Minimum 3 unités)



Petit (≈ 250g) 
Gros (≈ 1Kg)

1/2 poitrine (≈ 150g) * 

Tranché (100g) *

Petit (120g) * 
Grand (200g)  1 cuisse (≈ 200g) *

Cuisse de Canard Confite Foie Gras Torchon

Magret Cuit fumé Magret Séché

Pur Gras de Canard

PRODUITS TRANSFORMÉS DE CANARD
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Entier (≈ 350g)



Paquet de 2 (≈ 350g) * Paquet de 2 (≈ 300g) *

1 Morceau (≈ 500g)

Paquet de 2 (≈ 300g) *

1 unité (≈ 300g) *

Paquet de 2 (≈ 300g) *

Chorizo cuit (Doux ou fort)

Andouillette Boudin Blanc

Boudin Noir aux pommesBoudin Noir à l’ancienne

Longe de Porc Fumé

 (100% sang de porc)  (100% sang de porc)

PRODUITS FUMÉS & PRÉCUITS
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Roulette (≈ 3,5 Kg)



≈ 500g

Mini (≈ 250g) *
Paquet de 2 (≈ 200g) *

aux Pistaches (≈ 200g) *

Nature (≈ 250g) * Fromage Suisse (≈ 200g)*

Oignons cuit dans le vin rouge 

Paquet de 6 (≈ 350g) *

Saucisse Fumée (Pqt de 2) Saucisson de Morteau (≈500g)

Saucisse Knackwurst 

Saucisse StrasbourgSaucisson Lyonnais

Saucisson fumé à l’Ail

≈ 250g

Demi (≈ 800g)

PRODUITS FUMÉS & PRÉCUITS
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités



- Bière ..................................................... oui   non 
- Nature .................................................. oui   oui 
- Figues (Bio) ........................................... oui   oui 
- Fromage de chèvre (le petit Poitou) ........... oui   oui 
- Fromage Bleu (Le Rassembleu) ................... oui   oui 
- Noix de Grenoble ..................................... oui   non 
- Piment de Chili ....................................... oui   non

- Chorizo Sec Piquant ................................. oui   non 
- Chorizo Sec doux ..................................... oui   oui   
- Pepperoni (Légérement piquant) ................ non   oui

Le Diablotin Le CochonetL’Américain

Mini saucissons cuits séchés (≈ 60g)

Saucissons Secs de Porc

Produits
Petit ménage 

≈ 220g      
Pascalou 
≈ 1 kg

doux avec fromage 
 en grain

piquant

LES PRODUITS SÉCHÉS
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

(Minimum 3 unités)

(Minimum 3 unités)



Tranché (80g) *

Paquet (≈ 60g) * 

1 unité (≈ 300g) * 
avec fines herbes autour 

emballage perforé

Sanglier (≈ 180g) * 

1 unité (≈ 180g) *

Tranché (100g) *

Porc (≈ 170g) *  

Saucisse Sèche de Porc aux Fines Herbes

Jerky (porc séché) 

Saucisse Sèche de Sanglier

Saucissons secs - Les Fouets, pqt de 4

Jambon cru séché de Sanglier        Jambon cru séché  de Porc - Style proscuito 

1 unité (≈ 300g) * 
sans fines herbes autour 

emballage sous-vide

LES PRODUITS SÉCHÉS
Aux trois p’tits cochons verts

Noix (≈ 3kg)

* Minimum 3 unités



200g *

200g *

200g *

200g *

LE PORC

Campagne Régulier Campagne au Poivre

Campagne Calvados Creton

Fromage de Tête Rillette de Porc

200g *

PÂTÉS - RILLETTES - MOUSSES
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Toutes les terrines sont  
offertes dans les formats  

suivants :

200g cartouche bac blancpain sous-vide

uniquement offert en gros format 
(voir dans le haut de la page)

(moitié des formats en aperçu)



200g *

200g *

200g *200g *

200g *

200g *

LES VOLAILLES 

Rillette de Canard Rillette de Canard au Foie Gras

Mousse de Foie de Volaille PortoMousse de Foie de Canard au Cognac

Canard à la Pistache Canard à l’Orange

PÂTÉS - RILLETTES - MOUSSES
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Toutes les terrines sont  
offertes dans les formats  

suivants :

200g cartouche bac blancpain sous-vide(moitié des formats en aperçu)



200g *
200g *

200g *

200g *

200g *

LES GIBIERS

Sanglier & Canneberges confites Wapiti, Abricots & Estragon

Lapin, Amandes et Pruneaux

Bison, Oranges et Brandy Cerf rouge, Morilles & Madère

Faisan, champignons des bois & vin de pays

PÂTÉS - RILLETTES - MOUSSES
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Toutes les terrines sont  
offertes dans les formats  

suivants :

200g cartouche bac blancpain sous-vide(moitié des formats en aperçu)



(Minimum 3 pqt/saveur)

Emballées sous-vide  
(pour congeler)  
4/pqt ou *6/pqt 

Ail & Miel 
Bacon & Cheddar 

Bière 
Bison & Bleuet 

Bordelaise 
Canard à l’Estragon 

Chevreuil, Pommes & Érable 
Chipolata (très douce, petits  boyaux) 

Chorizo 
Coiffe 

Dinde, Pommes & Cheddar 
Fines Herbes 

Fromage de Chèvre 
Italienne Douce 
Italienne Forte 

Jambon & Érable 
Merguez 100% Agneau (petits boyaux) 

Moutarde & Miel 
Poireaux 

Sanglier & Canneberges 
Tomates & Basislic 

Toulouse 
Toulouse Maison (sans chapelure) 

Vin Blanc & Échalottes

Sans agents de 
conservation !!

Avec chapelure 
de riz brun 

(sans blé) ! Saveur Format

SAUCISSES FRAÎCHES
Aux trois p’tits cochons verts

* Minimum 3 unités

Boîte en vrac  
(3kg)



Choucroute garnie
Assortiment de Viandes à Choucroute (900g, pour 2 à 3 personnes) *
Choucroute (cuite au vin blanc, gras de canard, lardons & épices)                                                  
       - Paquet de 800g, emballé sous-vide * 

CHOUCROUTE
Aux trois p’tits cochons verts

 - En vrac, dans une chaudière 10kg 

* Minimum 3 unités


